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Info Martine Lycke 06/04/2020 

 
 

Deeg: 
300 g Bloem 
1 kl Bakpoeder 
120 g Boter in blokjes 
110 g Suiker 
Citroenzeste 
Snuifje zout 
+ 2 eitjes, 1 voor 1 
 
Bolletje in folie 
30 minuten in ijskast 
 
500 g Griekse Yoghurt + 80 g suiker 
Gebruikt : 500 g Frambozenyoghurt zonder toevoeging van suiker 
2 eitjes 
20 g maïzena (?niet meer vermeld in recept) 
Tot homogene massa mengen 
 
Deeg in vorm van 22 cm doen, helft van een springvorm hoog is voldoende 
rest banden van snijden 
Prikken met vork. 
+ Yoghurtmengsel 
Banden op het yoghurtmengsel leggen 
 
Oven : 180°C – 30-35 minuten 
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